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TAPAS CUISINÉS

Magret de canard facon tigre qui pleure, cacahuètes et menthe fraîche

Poulet mariné tika massala, coriandre fraîche et sésame noire

11€

10€

MAGRET FAÇON TIGRE

POULET TIKA

Ca chauffe en cuisine !

PLANCHES A PARTAGER

MIX APERO POUR 2
Houmous maison du moment 
+ Straciatella au pesto maison et basilic
+ Terrine artisanale au piment d’espelette chutney maison
+ Coulommiers farci maison noisettes, miel et fleur d’oranger
+ Jambon blanc à la truffe  + Olives 

Jambon blanc à la truffe, Jambon ibérique 24 mois, Mortadelle
Bologna pistachée IGP
Terrine artisanale de montagne & chutney maison

Comté 18 mois d'affinage & confiture figue/violettes
Scarmozza fumé artisanale d’Ambrosi
Coulommiers farci maison noisettes, miel et fleur d’oranger

25€

CHARCUTERIE 27€

TRIO FROMAGES 25€

Quand y’en a plus ben y’en a encore !

Filet de saumon en gravlax, sauce yahourt et aneth fraîche
SAUMON GRAVLAX

Ravioles de Royans bio aux légumes du soleil, sauce pesto (V)
8€PASTA

Cubes de Patates douces rôties, sauce au curry, oignons frits et basilic
8€PATATE DOUCE

11€



DESSERTS

Betty : Houmous maison betterave, gingembre et sésame (V)

Coraly : Houmous maison du moment (V) 7€

7€

Fondant chocolat du moment
6€
5€ Sorbet fraise Emkipop

Crème thailandaise au lait de coco/fleur d’oranger et amandes torréfiées
6€

Bellota pata negra 18 mois d'affinage 17€

Terrine artisanale de montagne & chutney maison 8€

Jambon blanc à la truffe 10€
Jambon prosciutto crudo de modena 11€

Mortadelle pistachée IGP Bologne 8€

Coulommiers farci maison noisettes, miel et fleur d’oranger

Comté 18 mois d'affinage & confiture figues/violettes 10€
Scarmozza fumé artisanale AOP au lait cru de bufflonne 9€

8€

Le Gras, c’est la vie

Végétarien qui tartine

Passion Fromage

Oh, les
gourmands !
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Bon appétit, bien sûr


